
　17:30 ～ 22:00

※表示価格に別途消費税をいただきます。
※各コース 2 名様以上で承りいたします。
※食材料の都合によりメニュー内容の一部が変更になる場合もございます。

コース Course

■魏コース　  5,000 円（お一人様）

　前菜三種盛合せ

　若鶏のパリパリ唐揚げ

　小籠包四種盛り
　（上海、かにみそ、フカヒレ、トリュフ）

　牛肉のみそ炒めクレープ包み

　大海老のチリソース

　フカヒレスープ

　カニとレタス炒飯

　デザート
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■新地コース　 7,000 円（お一人様）

　前菜四種盛合せ

　若鶏のパリパリ唐揚げ

　小籠包四種盛り
　（上海、かにみそ、フカヒレ、トリュフ）

　フカヒレの姿煮込み（ハーフ）

　ホタテの湯引きガーリック風味

　フカヒレ、キャベツ、椎茸の蒸しスープ

　上海カニみそのあんかけ炒飯

　デザート
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■特選新地コース　　　　　　　　　10,000 円（お一人様）

　前菜五種盛合せ

　小籠包五種盛り（上海、かにみそ、フカヒレ、トリュフ、ポルチーニ）

　北京ダック（一人様２枚）

　フカヒレの姿煮込み

　国産和牛と季節野菜炒め

　薬膳蒸しスープ

　上海カニみそのあんかけ炒飯

　デザート二種盛り
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■点心コース　　　　　　　　　　　  4,000 円（お一人様）

　前菜三種盛合せ

　春巻き

　小籠包四種盛り（上海、フカヒレ、かにみそ、トリュフ）

　点心二種盛り（焼売、海老蒸し餃子）

　焼小籠包

　カニ身入りコーンスープ

　五目炒飯

　デザート
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※ご予約制（3日前までにご予約ください）


